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Kasper Renn og Jonas Bjerre-Poulsen har deekket op med deres egne tallerkner,

kopper og breetter, New Norm for Menu. Vinglassene er Rosendahls

Opus, som arkitekterne har tegnet sammen med Ole Palsby. Bambusgafler og -skeer er fra Den Kinesiske Butik i Rosengarden i Kebenhavn, mens den

gréfiltplade er fra Couch i Hersholm.
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Terroir med steenk af zen

Jonas Bjerre-Poulsen og Kasper Renn har sammen arkitektfirmaet Norm og har bl.a. designet

en raekke produkter for Menu.

Tekst: Birgit Straarup Foto: Morten Germund

an ser det ikke lige med det
samme, men sa er der alli-
gevel noget, der fanger op-
marksomheden ved bord-
pladen: Det er ikke en blank
dug, som lysene spejler sig i, men vand.
Arkitekterne Jonas Bjerre-Poulsen og Kas-
per Renn har til deres nytarsbord fiet smedet
et helt lavt jernbassin, som er lagt ovenpa spi-
sebordet og derefter fyldt med vand.
Tallerkner, glas, karafler og levende lys star
i vandet og ger det maske en smule besvaer-
ligt at spise. Men hvad ger det, nar maltidet
pludselig bliver en bade sjovere og mere san-
selig oplevelse.
For nytarsaften er noget specielt, og arki-

tekternes tema er i ar hentet i mad- og vin-
verdenens terroir-idéer om det oprindelige og
kombinationen af geografi, geologi og klima,
som bl.a. Michelin-restauranten Noma arbej-
der efter.

»Vi1 HAR HOLDT nytdrsaften sammen de se-
neste 15 dr, og det plejer at vare store fester
med 50 mennesker, hvor vi ger virkelig meget
ud af det.

Feks. smadrede vi et ar en masse bilruder
og byggede isbjerge af stumperne. Men i ar
bliver vi bare os og vores koner til en rigtig
god middag med mange sma retter lavet efter
René Redzepis kogebog med nordiske ravarer.
Vi har begge to sma barn, sa det bliver en stil-

le og rolig aften,« siger Jonas Bjerre-Poulsen.

Og ligesom man tanker pizza og pasta, nir
man kommer ind pa en restaurant med bast-
flasker og redternede duge, skal arkitekternes
borddkning signalere det oprindelige nordi-
ske kakken:

»Vi har brugt ild, vand, kul, skind og tra, si
bordet har faet et organisk udtryk, som kle-
der vores stramme design for Menu.

Vi er samtidig meget inspireret af Japan og
tankerne i zen, og derfor er der et f.eks. et uli-
ge antal lys pa bordete, siger Kasper Renn.
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